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		Chi Siamo



			

					
									
						
					
			
								
				
			
		
						
				
								
			

						
				
					
						Una bella radice balsamica					
				

									
						Perché il nome: ” Valeri ”
di chi oggi produce e promuove l’Aceto Balsamico Tradizionale di Modena!					

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						La nostra storia, quella del nostro Aceto Balsamico					
				

									
						Storia dell’Acetaia di famiglia, dei “Valeri”
certamente dal 1826 ai giorni nostri					

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Come nasce l’Acetaia di famiglia					
				

									
						L’acetaia, oggi, è stata consegnata a noi per passarla, domani, alle generazioni future!					

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Le tradizioni dell’Aceto Balsamico					
				

									
						Sono certo che questa traccia del nostro lavoro e le quotidiane riflessioni potranno aiutare chi vorrà continuare nella tradizione di famiglia					

							

		

				

				

					

		

				
			
								
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Visita la vera Acetaia di famiglia					
				

									
						Se siete interessati ad emozionarvi “tra botticelle e profumi intensi di un lento divenire” veniteci a trovare.					

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Certificazioni e Riconoscimenti					
				

									
						Alcuni riconoscimenti e certificazioni ottenuti
e rilasciati all’ Acetaia Valeri.					

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Magreta di Formigine					
				

									
						Breve storia del nostro territorio, “agricolo da sempre”.					

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Dove siamo con il nostro Aceto Balsamico					
				

									
						Il nostro Aceto Balsamico Tradizionale di Modena della riserva di famiglia					

							

		

				

				

					

		

							

		
							

		






	Shop



			

					
									
						
					
			
								
				
					
			
			Spedizione Gratuita | Per ordini superiori a 50,00 € vale solo per spedizioni in Italia
Sconto 10% sugli acquisti | Per ordini superiori a 120,00 € esclusi prodotti in sconto
Spedizione a paesi Extra UE | Da definire in base al paese e al peso. Contributo a partire da 15 euro per trasporto a paesi europei.
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				Aceto Balsamico Tradizionale di Modena DOP (8)			


							8 prodotti
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				Aceto Balsamico di Modena IGP (8)			


							8 prodotti
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				Condimenti (8)			
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				Confezioni Regalo e Proposte Famiglia (6)			
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				Corredi Aceto Balsamico (8)			


							8 prodotti
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				Libreria Aceto Balsamico (7)			


							7 prodotti

			
					


				
			



									

									

				

					

		

							

		
							

		






	Aceto Balsamico



			

					
									
						
					
			
								
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Aceto Balsamico Tradizionale di Modena DOP, “Indigeno Nettare Nero” di Modena					
				

									
						Un “Mito” per Modena, un sogno per chi viene da altre terre!					

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Aceto Balsamico di Modena IGP					
				

									
						I prodotti denominati “Aceto Balsamico di Modena”					

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Il nostro “rurale Aceto Balsamico” e altro					
				

									
						Non proponiamo packaging impressionanti, ma possiamo emozionarvi con il Sapore delle nostre proposte!					

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Come si gusta l’Aceto Balsamico					
				

									
						Per una valutazione attenta della qualità del vero aceto balsamico di Modena
					

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Mondo Balsamico in biblioteca					
				

									
						Il mondo dell’Aceto Balsamico nella “Biblioteca di Casa Valeri”
					

							

		

				

				

					

		

				
			
								
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Lavorazione del Balsamico					
				

									
						Rassegna stampa e notizie su Aceto Balsamico.					

							

		

				

				

				
						
					
			
								
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Cottura del Mosto					
				

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						L’acetaia					
				

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						La Batteria balsamica					
				

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Avviamento di una Acetaia Famigliare					
				

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Vocabolario dell’Aceto Balsamico					
				

							

		

				

				

					

		

							

		
				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Aforismi sul balsamico					
				

									
						Se il vino era il nettare degli dei l’Aceto ne è il suo inverso Bergamotto.
					

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Balsamica galleria fotografica					
				

									
						Così, giusto per ricordare quello che Vi fa piacere!					
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	Ricette
	Contatti



			

					
									
						
					
			
								
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Condizioni di Vendita					
				

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Aceto balsamico: dicono di Noi					
				

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Link all’aceto balsamico Valeri					
				

							

		

				

				

				
				
					
						
				
								
			

						
				
					
						Informativa Privacy Acetaia Valeri					
				

							

		

				

				

					

		

				
			
								
				
			
			
											
													
										Via Eugenio Curiel, 9 41043 Magreta di Formigine (MO)
									
	
											
													
										+39 333 2320194
									
	
											

												
													
										+39 059 554496
											
									
	
											
													
										info@acetobalsamicovaleri.it
									
	
											
													
										P.Iva 03566360362
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					Nome utente o indirizzo email *
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		Not Found

	

	
		This is somewhat embarrassing, isn’t it?

		It looks like nothing was found at this location. Maybe try a search?
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					Aceto Balsamico Tradizionale di Modena Valeri				

			
			
				Restiamo in contatto?
 
							


							
					Iscriviti ora alla nostra newsletter 
				

					

				

				

				
				
			

 














  










 Informativa Privacy. Ho letto le disposizioni relative alla protezione dei dati (Art. 13 D. Lgs. 196/2003) e dichiaro il mio assenso.
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			Acquista Online
		

				

				
				
					
			
			Acquista Online Aceto Balsamico Tradizionale di Modena Valeri
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			Copyright © 2024 Acetaia Valeri di Giacobazzi Valerio
Website made by R&S&C - Agenzia Comunicazione & Marketing
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